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1. OBJETIVOS

Conhecer as principais reações ocorridas nos processos de transformações
dos alimentos;
Conhecer as enzimas utilizadas na produção de alimentos e bebidas;
Conhecer as técnicas de imobilização enzimática.

 
2. EMENTA
Introdução, características gerais das enzimas, influência dos parâmetros reacionais
na atividade enzimática, enzimas imobilizadas, as principais enzimas da indústria de
alimentos e os processos enzimáticos na indústria de alimentos.
 
3. DESCRIÇÃO DO PROGRAMA
1. Introdução

1.1 Identificação das enzimas
1.2 Características gerais das enzimas
1.3 Fatores de influência na atividade enzimática
1.4 Tipos de enzimas: Carboidrases, Proteases, Lipases e Oxirredutases

2. Produção de Enzimas de interesse no Processamento de Alimentos
2.1 Fontes de enzimas: animais, vegetais e microrganismos.
2.2 Produção de enzimas a partir de fontes vegetais.
2.3 Produção de enzimas a partir de fontes animais.
2.4 Produção de Enzimas microbianas por processos fermentativos.

3. Separação, concentração e purificação de enzimas
3.1 Etapas iniciais de separação e concentração
3.2 Purificação de enzimas
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3.2 Purificação de enzimas
3.3 Etapas finais de acabamento

4. Imobilização de enzimas e sua estabilização
4.1 Classificação das enzimas imobilizadas
4.2 Métodos de imobilização de enzimas
4.3 Suportes para imobilização de enzimas
4.4 Técnicas de imobilização: no interior de um suporte; sobre um suporte;
multipontual; por tecnologia de granulação; em meio orgânico e na presença de
aditivos
4.5 Vantagens e limitações da imobilização de enzimas.

 
4. FORMA DE AVALIAÇÃO
Serão aplicadas avaliações ao longo do semestre, totalizando 100 (cem) pontos
como média final, em relação ao conteúdo programático da disciplina. Poderá
ocorrer também a avaliação através de apresentação de seminários.
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Documento assinado eletronicamente por Libia Diniz Santos,
Coordenador(a), em 12/05/2021, às 10:35, conforme horário oficial de
Brasília, com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de
outubro de 2015.
Documento assinado eletronicamente por Ricardo Amâncio Malagoni,
Diretor(a), em 12/05/2021, às 15:12, conforme horário oficial de Brasília,
com fundamento no art. 6º, § 1º, do Decreto nº 8.539, de 8 de outubro de
2015.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://www.sei.ufu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o código
verificador 2647564 e o código CRC AEC72437.
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